
































Allegato 1

CODICE AV TIIPOLOGIA PRODOTTO DISINFETTANTE
CONFEZI

ONE
INFORMAZIONI GENERALI DI UTILIZZO CONCENTRAZIONE TEMPO DI CONTATTO

NECESSITA'
DOSATORE

AUTOMATICO

AV302014 EPICARE DES 6 x 500 ml puro 30 secondi SI

AV300201
SPIRIGEL COMPLETE (solo se già in uso con 
dosatore NEXA)

6 x 750 ml puro 30 secondi SI

AV300704 PUREHAND EL 85 IT
12 x 500 

ml in ogni impianto per la sanificazione delle mani puro 30 secondi SI

AV 303069 DRYSAN OXY (senza risciacquo) 4 x 5 L
per ogni impianto CON REFETTORIO SOLO per la pulizia e 

sanificazione rapida della sala (es. tavoli, sedie etc.) 
puro 30 secondi NO

AV300900 SANICHLOR A
deve essere presente in ogni impianto che effettua la preparazione 

dell'ortofrutta (sanificazione)
1 tabs per 10l 15 minuti NO

Detergenti / Disinfettanti a base di Cloro

AV303073 DIESIN CL 2 x 5 L 40ml/l 5 minuti NO

AV300902 FINDECLOR 12 x 1 L 45ml/l 15 minuti NO

AV303061 RENOLIT MULTI-BLEACH 12 x 1 L 25 ml/l 15 minuti NO

Detergenti / Disinfettanti base ammonio quaternario

AV305018
DESGUARD 20 (solo se già in uso con 
dosatore)

2 x 5 L 10ml/l 15 minuti SI

AV305015
OASIS PRO 20 PREMIUM (solo se già in uso 
con dosatore)

2 x 2 L 10ml/l 15 minuti SI

AV309810
KITCHEN PRO DES SPECIAL (solo se già in 
uso con dosatore)

2 x 2 L 55ml/l 15 minuti SI

AV305031 MIKROQUAT CLASSIC 2 x 5 L 10ml/l 5 min NO

AV305032 MIKROQUAT EXTRA 4 X 1 L 10ml/l 5 min NO

Integrazione
schede pulizia n.

1,2,3,4,5,6,15, 22

14

12,22

7,11, 13,15, 
16,17, 18, 26

19

20

8

29, 30

29, 30

29, 30

27

23

24

25

31

/

disinfezione di tutti tavoli, sedie, zona condimenti, erogatori bevande, arredi etc; 
risciacquare

Disinfettante a base di ammonio 
quaternario

disinfezione di tutti le attrezzature fisse (pareti esterne armadi, cassetti, piano cottura, 
cuocipasta, bollitori,  pelapatate, banchi caldi, macchina confezionatrice, pareti esterne 

forno e friggitrice, ecc. ecc.); risciacquare

Disinfettante a base di ammonio 
quaternario

PARETI
disinfezione delle pareti piastrellate in prossimità delle attrezzature di cucina; 

risciacquare

Disinfettante a base di ammonio 
quaternario O Disinfettante a base di 

cloro

PAVIMENTI e GRIGLIATI DI SCOLO
 disinfezione di tutti i pavimenti e dei grigliati con permanenza nel pozzetto del prodotto 

sanificante;
Disinfettante a base di cloro

PENTOLE, UTENSILI LAVAGGIO A MANO
disinfezione di tutte le pentole, utensili etc (ammollo in soluzione sanificante); 

risciacquare
Disinfettante a base di ammonio 

quaternario

REFETTORIO

disinfezione porte esterne  e  maniglie (armadi frigoriferi, abbattitore e congelatore a 
pozzetto, banchi freddi , vetrinette refrigerate etc); risciacquare

Disinfettante a base di ammonio 
quaternario

ATTREZZATURE FRIGORIFERE

INFORMAZIONI SPECIFICHE DISINFEZIONE GIORNALIERA
AREA DI INTERVENTO PUNTI INTERVENTO DI DISINFEZIONE (DOPO DETERSIONE) TIPOLOGIA PRODOTTO CONSIGLIATO

ATTREZZATURE MOBILI 
disinfezione di tutte le attrezzature mobili (affettatrici, motoriduttori, grattugie, taglieri, 

mixer, tritacarne, carrelli termici, microonde, ecc.); risciacquare
Disinfettante a base di ammonio 

quaternario
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Effettuare SEMPRE la fase di detersione prima della disinfezione secondo quanto previsto da procedura  e schede di pulizia specifiche (P083 Gestione piani di pulizia)
Per la DISINFEZIONE QUOTIDIANA seguire  le istruzioni riportate nello schema sotto allegato.

Prima di ogni operazione si devono seguire le seguenti istruzioni:
- Lavarsi le mani con sapone e/o con soluzioni idroalcoliche ( prima dell'ordine dei prodotti verificare se occorre un dosatore specifico )

- Indossare appositi guanti, divisa e mascherina monouso, oltre a DPI specifici laddove richiesti dalle schede tecniche e/o da particolari situazioni di contesto (es. esposizione a Coronavirus)

PROSPETTO PER LA GESTIONE DEL RISCHIO BIOLOGICO
DISINFEZIONE GIORNALIERA -  EMERGENZA CORONAVIRUS 

CASSE TERMICHE
disinfezione della parte interna ed esterna della cassa e del coperchio ed eventuali 

meccanismi di chiusura annessi

Disinfettante a base di ammonio 
quaternario O Disinfettante a base di 

cloro

ogni impianto deve avere uno tra questi prodotti a base di cloro 
per la pulizia di pavimenti, grigliati di scolo, servizi igienici, 

montacarichi, automezzo, ufficio, pareti, maniglie (vd. specifiche)

ogni impianto deve avere uno tra questi prodotti a base di 
ammonio quaternario per la pulizia di attrezzature frigorifere, 

attrezzature mobili, attrezzature fisse, superfici di lavorazione, 
attrezzature refettorio e tavoli, casse termiche, montacarichi, 

servizi igienici spogliatoi, automezzo, ufficio, pareti, maniglie (vd. 
specifiche)

per ogni impianto CON REFETTORIO e ove non è possibile il 
lavaggio delle mani uno tra questi prodotti per la disinfezione delle 

mani dei commensali e degli operatori 

Disinfettanti mani base alcolica senza risciacquo

Detergenti / Disinfettanti mani

Detergente/ disinfettante a base di perossido d'idrogeno

Disinfettanti a base di Cloro

SUPERFICI  DI LAVORAZIONE disinfezione di tutti i piani di lavorazione (tavoli, lavelli,  etc.); risciacquare

REFETTORIO

N.B. elenco suscettibile di variazione in funzione delle disponibilità dei prodotti

NOTA: Prodotto a base di alcol SIRAFAN SPEED: pronto all'uso utilizzabile per attrezzature fisse, mobili, superfici, tavoli refettorio etc. se ancora presente in giacenza

MONTACARICHI
disinfezione di pareti e pavimento vano di carico, porta e maniglia di apertura, 

pulsantiera; risciacquare
Disinfettante a base di cloro

UFFICIO
disinfezione porte e maniglie, pavimento, cassetti, pc, tastiera, stampanti, scrivania 

etc. con panno
Disinfettante a base di ammonio 

quaternario

AUTOMEZZO
disinfezione delle pareti e pavimento vano di carico, portello e maniglia di apertura, 

volante e comandi al rientro dal veicolato; risciacquare

Disinfettante a base di ammonio 
quaternario O Disinfettante a base di 

cloro

SERVIZI IGIENICI/ SPOGLIATOI disinfezione di porte, maniglie, sanitari, pavimento, porte e maniglie esterno armadietti
Disinfettante a base di ammonio 

quaternario O Disinfettante a base di 
cloro

Disinfettante a base di ammonio 
quaternario

ATTREZZATURE FISSE

disinfezione rapida senza risciacquo per la sanificazione dei tavoli etc.
Disinfettante a base di perossido di 

idrogeno

IN TUTTI GLI AMBIENTI disinfezione maniglie porte, interruttori, pulsantiere etc
Disinfettante a base di ammonio 

quaternario O Disinfettante a base di 
cloro

REFETTORIO (alternativa al Drysan Oxy)

disinfezione per la sanificazione dei tavoli etc.; indicazioni operative: 
1. preparare spruzzino con soluzione disinfettante, panno pulito e passarlo sui tavoli;
2. è necessario fare seguire un risciacquo almeno con un panno carta umido di acqua
benché non ci sia contatto diretto con alimenti (rischio di contaminazione chimica
dell’alimento basso);
3. fare attenzione che non ci siano persone sedute a mangiare nelle immediate
vicinanze

Disinfettante a base di ammonio 
quaternario



• REGOLE DI ACCESSO PER IL PERSONALE ELIOR PRESSO 

LE UNITA’ OPERATIVE 

• REGOLE SPOGLIATOIO

• REGOLE SERVIZI IGIENICI

• REGOLE AREA REFETTORIO

• REGOLE PRINCIPALI 

• USO DELLA MASCHERINA

• POSTER MINISTERO DELLA SALUTE “LAVAGGIO MANI”

MISURE DI CONTENIMENTO RISCHIO COVID-19 

RACCOLTA REGOLE INFORMATIVE

REFETTORIO



MISURE DI CONTENIMENTO RISCHIO COVID-19 

REGOLE DI ACCESSO PER IL PERSONALE ELIOR 

PRESSO LE UNITA’ OPERATIVE

 

     INIZIO DEL TURNO 
 

             

Rispetta turni e orari assegnati , registra la presenza ed evita assembramenti  



MISURE DI CONTENIMENTO RISCHIO COVD-19

SPOGLIATOIO 



LAVAGGIO  DELLE MANI

LAVARSI ACCURATAMENTE LE MANI CON:

ACQUA E SAPONE (DURATA PROCEDURA 60 SECONDI)

O UTILIZZARE LA SOLUZIONE IDROALCOLICA DISINFETTANTE (DURATA PROCEDURA 30 SECONDI)

SECONDO LE INDICAZIONI ESPOSTE DEL MINISTERO DELLA SALUTE

IL CORRETTO LAVAGGIO DELLE MANI ELIMINA IL VIRUS

MISURE DI CONTENIMENTO RISCHIO COVD-19 

SERVIZI IGIENICI



MISURE DI CONTENIMENTO RISCHIO COVID-19 

AREA REFETTORIO



MISURE DI CONTENIMENTO RISCHIO COVID-19 

LE REGOLE PRINCIPALI 

LE REGOLE PRINCIPALI 



MISURE DI CONTENIMENTO RISCHIO COVID-19 

USO DELLA MASCHERINA MONOUSO



con acqua 

    e sapone
                               occorrono 
                                      60 secondi

con la soluzione 
alcolica

                    occorrono 
                 30 secondi

1

2

3

4
5

6 7
8

10

9

11

12

1 Bagna bene  
le mani con l’acqua

2 Applica una quantità  
di sapone sufficiente per coprire  
tutta la superficie delle mani

3 Friziona bene le mani palmo contro palmo

4 Friziona il palmo sinistro sopra il dorso destro 
intrecciando le dita tra loro e viceversa

5 Friziona il dorso delle dita contro il palmo  
opposto tenendo le dita strette tra loro

6 Friziona le mani palmo contro palmo avanti  
e indietro intrecciando le dita della mano destra 
incrociate con quelle della sinistra

7 Friziona il pollice destro mantenendolo stretto  
nel palmo della mano sinistra e viceversa

8 Friziona ruotando avanti e indietro le dita  
della mano destra strette tra loro nel palmo  
della mano sinistra e viceversa

9 Friziona il polso ruotando avanti e indietro le dita 
della mano destra strette tra loro sul polso  
sinistro e ripeti per il polso destro

10 Sciacqua accuratamente le mani con l’acqua

11 Asciuga accuratamente le mani  
con una salvietta monouso

12 Usa la salvietta monouso per chiudere il rubinetto

1 Versa nel palmo della mano una quantità  
di soluzione sufficiente per coprire tutta  
la superficie delle mani

2 Friziona le mani palmo contro palmo

3 Friziona il palmo sinistro sopra il dorso destro 
intrecciando le dita tra loro e viceversa

4 Friziona bene palmo contro palmo

5 Friziona bene i dorsi delle mani con le dita

6 Friziona il pollice destro mantenendolo stretto  
nel palmo della mano sinistra e viceversa

7 Friziona ruotando avanti e indietro le dita  
della mano destra strette tra loro nel palmo  
della mano sinistra e viceversa

8 Friziona il polso ruotando avanti e indietro le 
dita della mano destra strette tra loro sul polso  
sinistro e ripeti per il polso destro

9 Una volta asciutte le tue mani sono pulite

1

2

3

4

5

6 7 8

9


